MENUS DU MOIS D'OCTOBRE 2026
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lundi 5 oct.

Betteraves HVE Frangaises & vinaigrette 10

Sauté de porc du Mont-charvin 1 /7

Polenta BIO au Beaufort 1 /7

Poire BIO
lundi 12 oct.

Emincé de poulet Frangais a l'italienne 1/5/7 /9

Purée chou-fleur & haricofs lingots BIO 1 /7
Comté BIO AOP 7

Pomme BIO
lundi 19 oct.

lundi 26 oct.

mardi é oct.

Salade de coquillettes semi complétes BIO Alpina
Savoie colorées1/3/10/5

Quiche au fromage, oeufs & laitBIO1/3 /7
Epinards BIO Frangais au lait BIO 1 /7

Pommes caramelisées HVE

mardi 13 oct.

Salade de haricots verts BIO Frangais 10

Plein filet de colin d'Alaska pané & sauce tartare
2/4/7/9/14

Boulghour BIO gonflé 1/7

Yaourt nature sucré BIO 7

mardi 20 oct.

mardi 27 oct.

Restaurant scolaire
Faverges-Seythenex

N

Faverges
Seythenex

mercredi 7 oct.

Concombres BIO & la Bulgare 7 /10

Mini quenelles sauce tomatée 1/3/7/9/11

Riz BIO au curry

Flan patissier1/3/7 /8
mercredi 14 oct.

Macédoine de légumes BIO 3/ 10
Chipolata grillée du Mont-charvin

Crozets BIO crémeux Alpina Savoie 1 /3 /7

Tome des Bauges AOP 7
Grappe de raisin

mercredi 21 oct.

Vacances scolaires

mercredi 28 oct.

Vacances scolaires

jeudi 8 oct.

Poisson & labordelaise 1/2/4/9/14

Semoule BIO Alpina Savoie aux petits égumes 1 /7
Carottes & navets BIO
Abondance AOP 7
Grappe de raisin
jeudi 15 oct.
Coleslaw BIO 3/ 10

Boulettes lentilles vertes BIO, coulis potimarron
1/3/6/8/9/1

Spaghettis BIO Alpina Savoie 1 /3

Donutdelapeur1/3/6/7/9

vendredi 9 oct.

Salade Verte, & vinaigrette 10

Sauté de veau Frangais aux champignons 1/5/7

Gratin dauphinois au PDT HVE de Savoiel / 7
Yaourt Fermier aux fruits rouges 7
vendredi 16 oct.

Salade Verte, & vinaigrette 10

Pizza1/7

Tiramisu 1/3/7

jeudi 22 oct.

jeudi 29 oct.

vendredi 23 oct.

vendredi 30 oct.

Allergénes : Gluten 1 / Crustacés 2 / CEufs 3 / Poissons 3 / Arachides 5 / Soja 6 / Lait 7 / Fruits a coque 8 / Céleri 9 / Moutarde 10 / Sésame 11 / Sulfites 12 / Lupin 13 / Mollusques 14
Les menus sont donnés a titre indicatif et sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements, des contraintes techniques ou des impératifs de service.




