lundi 30 mars

Céleri BIO facon rémoulade

Raviolis BIO de Royans farce Emmental & Basilic

au Coulis de Tomate

Yaourt Fermier BIO

fagon Stracciatella

lundi 6 avr.

Férié

16 | lundi 13 avr.

lundi 20 avr.
Betteraves Rouges BIO en Vinaigrette
Haut de Cuisse de Poulet Frangais R6fi

Blé BIO Tomaté

MENUS DU MOIS D'AVRIL 2026

Yaourt aux Fruits Fermier

- v
.
- -

-

-

mardi 31 mars
Betteraves BIO en Vinaigrette
Cajun de Colin aux Petits Légumes

Semoule BIO Gonflée

Moelleux Chocolat & Créme Anglaise

mardi 7 avr.
mardi 14 avr.

mardi 21 avr.
Macédoine de Légumes, Carottes & Navets BIO
Quenelle Nature BIO de Royans sauce Tomate

Riz BIO Cuit Pilaf

Tome AOP des Bauges

Compote Pomme & Rhubarbe BIO Lezsaisons

Restaurant scolaire
Faverges-Seythenex

2\

Faverges
Sey‘{:hrgnex

mercredi 1 avr.
Carottes BIO Rapées en Vinaigrette
Dahl de Lentilles Corail BIO

Riz Basmati BIO facon Pilaf

Fromage Blanc BIO

a la Confiture de Fraises Lezsaisons

mercredi 8 avr.

mercredi 15 avr.

Vacances scolaires

mercredi 22 avr.
Salade Verte, Vinaigrette
Jambon Blanc Mont Charvin

Coquillettes BIO Alpina Savoie

Fromage R&pé Frangais

Banane

jeudi 2 avr.

Salade Verte, Vinaigrette italiene
Sauté de Veau HVE Frangais aux Olives

Torsades BIO Alpina Savoie

Dés de Fromage de Région

Compote Pomme & Abricot BIO

jeudi 9 avr.

Vacances scolaires

jeudi 16 avr.

jeudi 23 avr.
Salade de Lentilles Vertes BIO
Plein Filet de Colin d'Alaska Pané et son Citron

Haricots Verts BIO Persillés

Créme Caramel au Lait BIO

vendredi 3 avr.

Parmentiére aux Pommes de terre BIO
Aiguillette de Poulet Frangais ¢ la Créeme

Petits-Pois et Carottes BIO en Etuvée

Comté BIO AOP
Pomme BIO

vendredi 10 avr.

vendredi 17 avr.

vendredi 24 avr.
Céleri BIO fagon Rémoulade
Boeuf BIO des Savoies, sauce Forestiere

Pommes de terre BIO facon Potatoes

Fleurs des alpes AOP

Pommes BIO Caramélisées Lezsaisons

Ces Menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des arrivages.

lIs sont validés par une diététicienne, ils peuvent éires modifiés en fonction des opportunités de la Saison

ls sont réalisés conformément au Décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire




