MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2025

Semaine Semaine Semaine

Semaine

Semaine

Lundi 1er déc

Dos de Cabillaud Huile d'Olive & Citron
Gratin Penne Rigate BIO Alpina Savoie
Petits Pois Etuvés

Comté BIO AOP

Pomme BIO
Lundi 08 déc

Creme potimarron/chateignes MAISON

Croziflette Savoyarde, Crozets BIO Alpina Savoie

Kiwi BIO
Lundi 15 déc

duo de poisson creme
Carottes parisienne
Petits Pois Etuvés
Meuvule de Savoie BIO
Poire BIO

Lundi 22 déc

Lundi 29 déc

Mardi 02 déc
Potage de Iégumes maison
Sauté de Poulet Frangais sauce moutarde & I'ancienne

Polenta BIO Beaufort

Clémentine

Mardi 09 déc

Quenelle Nature BIO sauce Tomate
Riz BIO cuit facon Pilaf

Petits Iégumes

Abondance AOP

Cookie aux Pépites de Chocolat
Mardi 16 déc

Potage de la mer maison
Cappellettis aux 3 fromages Fromage Frais

au coulis de tomate

Yaourt aux fruits de la passion BIO

Mardi 23 déc

Mardi 30 déc

Restaurant scolaire
- Faverges-Seythenex

2\

Faverges
Seythrgnex

Mercredi 03 déc
Macédoine BIO
Steak Haché Charolais BIO Frangais & son Jus

Purée de Patates Douces vanillée

Créme Dessert Chocolat au Lait BIO
Mercredi 10 déc

Céleri Rave BIO Rémoulade

Escalope de poulet Frangaise Sauce au Miel

Blé BIO Tomaté

Brie
Compote Pomme HVE
Mercredi 17 déc

Salade Verte, Douce Vinaigrette
Chipolata du Mont Charvin

Gratin aux Pommes de terre HVE de Savoie & I'Abondance AOP

Clémentines

Mercredi 24 déc
Vacances scolaires
Mercredi 31 déc

Vacances scolaires

Jeudi 04 déc

Salade de Haricots Verts BIO Frangais

Dahl de Lentilles Corail BIO

Riz Basmati BIO facon Pilaf

Yaourt Fermier

Confiture Christophines maison

Jeudi 11 déc

Parmentiere de Pommes de terre BIO

Colin d'Alaska Plein Filet Pané & Sauce Tartare

Carofttes BIO Vichy

Yaourt Nature Sucré BIO
Jeudi 18 déc

Repas de Noél

Jeudi 25 déc

Jeudi ler janv

Ven 05 déc

Menu Raclette

Salade Verte, Douce Vinaigrette
Jambon Blanc du Mont charvin & Cornichons

Pommes de terre BIO & la Raclette IGP

Compote Pomme & péche HVE
Vendredi 12 déc

Chou Chinois BIO sauce Cocktail
Sauté de Veau HVE Frangais aux Olives

Purée Pommes de terre & Potimarron BIO de Savoie

Tome AOP

Clémentines
Vendredi 19 déc

Salade de Betteraves BIO & Vinaigrette
Bolognaise de Boeuf BIO Frangais

Coeur de Blé BIO Alpina Savoie facon Pilaf
Fromage Rapé Frangais

Compote Pomme & Potimarron BIO maison

Vendredi 26 déc

Vendredi 02 janv

Ces Menus sont susceptibles d'éire modifiés en fonction des arrivages.

ls sont validés par une diététicienne, ils peuvent étres modifiés en fonction des opportunités de la Saison

lIs sont réalisés conformément au Décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire




