
Commune de 8 000 habitants, située à 25 km d’Annecy et d’Albertville, Faverges-Seythenex 
propose une multitude de services et d’activités, pour les familles, les enfants, les passionnés de nature...

Commune adhérente du Parc Naturel Régional du massif des Bauges, chef-lieu de canton, 
inscrite au programme «Petites Villes de Demain», Faverges-Seythenex offre 

d’importants potentiels de développement.

La commune de Faverges-Seythenex recrute 

Ce poste vous correspond ?
Merci d’adresser votre candidature à (CV, lettre de motivation) : 

Monsieur le Maire - 98 rue de la République - BP62
74210 FAVERGES-SEYTHENEX ou par mail : drh@faverges.fr

CONDITIONS D’EXERCICE
Poste à temps complet sur la base de 35 heures 
Travail au sein de l’unité de production
Horaires liés aux horaires de production des repas
Rythme soutenu au moment des repas

PROFILS RECHERCHÉS
Organisé(e) et consciencieux
Travailler en équipe
Maîtrise les règles sanitaires et de chaîne du froid

Expérience souhaitée en restauration collective et/ou maga-
sinier

Permis B requis.

UN AGENT DE RESTAURATION CUISINE CENTRALE - H/F
par voie statutaire ou contractuelle

Cadre d’emploi : adjoint technique

INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES
Poste à pourvoir rapidement au 1er octobre 2025

Rémunération statutaire et régime indemnitaire - 13e mois 
Participation à la protection sociale complémentaire et mutuelle - CNAS.

 

MISSIONS
Réception des livraisons et application du protocole de 
contrôle,
Rangement des livraisons,
Rotation des DLC,
Désinfection des fruits et légumes suivant le protocole,
Epluchage des fruits et légumes ainsi que des oignons, ail...
Préparation de tous les aliments qui servent à la réalisation 
des menus,
Comptage des yaourts, compotes, fruits, pâtisseries 
(coupe en part), biscuits, fromages...
Coupe des fromages en haut local froid pour les écoles, le 
portage des repas à domicile...
Sortie des cartons dans les conteneurs, gestion des 
conteneurs et évacuation des cartons,
Entretien de la légumerie, du local attenant et des monte-
charges,
Entretien des zones de réception et du local épicerie, ainsi 
que de l’espace devant les réfrigérateurs,
Mise sur chariot de tous les produits des réfrigérateurs.

Vous pourrez être amené(e) à faire :
La livraison des conteneurs pour les écoles ainsi qu’à la 
crèche et la halte-garderie,
La mise en barquettes pour le portage des repas à domicile,
La préparation des entrées,
La préparation chaude,
La plonge batterie.

Placé(e) sous la responsabilité hiérarchique du chef de service de la cuisine centrale, vous aurez en charge la réception 
des livraisons de denrées alimentaires, leur organisation et stockage. Vous mettrez à disposition de l’équipe cuisine les 

denrées pour les repas du jour.


