
Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des arrivages.  
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Céleris / carottes  

en vinaigrette  

Omelette fromage 

Haricots beurre  

Yaourt nature  

Gâteau au chocolat 

 

Salade de  

choux fleurs  

Haché de veau 

Purée de pommes  

de terre 

Fromage blanc  

Prunes  

Salade de boulghour 

Sauté de bœuf  

Poêlée de légumes 

Fromage  

Banane  

Salade de riz  

et de poivrons  

Escalope viennoise 

Courgettes provençales 

Fromage  

Nectarine  

Salade de chou blanc 

aux herbes  

Pavé de colin au citron 

Gratin de pommes  

de terre  

Fromage  

Compote de fruits  

 

     

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Friand au fromage 

Rôti de dinde  

Purée de choux-fleurs 

Yaourt nature  

Fruit de saison  

Carottes râpées  

à l’orange  

Bœuf braisé  

Coquillettes  

Fromage  

Chocolat viennois 

Salade de pâtes  

Lentilles 

Brunoise de légumes 

Petit suisse  

Fruit de saison  

Salade de riz et maïs  

Filet de poisson  

Haricots verts 

Fromage  

Fruit de saison  

Salade de choux 

blanc et rouge  

Sauté de porc  

Pâtes 

Fromage blanc 

Compote  

 

 

Les viandes bovines (bœuf et veau) sont d’origine européenne. 

Tous les repas servis sont susceptibles de contenir des allergènes.  

: Produit frais   : Produit biologique    : Produit de saison    : Produits locaux 
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