
Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des arrivages.  

NNoouuvveeaauuxx  MMeennuuss  ddee  llaa  PPeettiittee  EEnnffaannccee  

  
  

 

  
 

 
 

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Salade de riz  

Pièce de bœuf  

Choux romanesco 

Purée de choux /  

Crozets  

Laitage  

Salade de  

haricots verts  

Emincé de dinde  

Pommes de terre 

sautées 

Epinards /  

Purée d’épinards 

Laitage  

Salade de pommes 

de terre en cube  

Quenelle de brochet 

Duo de carottes 

Purée de carottes / 

Riz 

Laitage  

Carottes  

Omelette  

Pommes de  

terre vapeur  

Courge butternut / 

Purée de courge 

butternut 

Laitage  

Cœur de blé  

Boulettes de bœuf 

Salsifis 

Purée de salsifis /  

Semoule 

Laitage  

 

     

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Céleris  

Cabillaud 

Riz 

Poêlée de légumes /  

Purée de légumes 

Laitage  

Boulghour 

Emincé de volaille  

Petits pois 

Purée de petits pois /  

Petites pâtes 

Laitage  

Brocolis  

Steak haché 

Purée de pommes  

de terre 

Haricots beurre / 

Purée d’haricots beurre 

Laitage  

Salade de torsades  

et tomates  

Cubes de colin 

Julienne de légumes 

Purée de légumes / 

Pépinettes  

Laitage  

Courgettes  

marinées  

Pilon de poulet rôti  

Pommes de terre rösti 

Poêlée de champignons 

/ Purée de 

champignons  

Laitage  
 

    

 

 
  

 

Les viandes bovines (bœuf et veau) sont d’origine européenne. 

Tous les repas servis sont susceptibles de contenir des allergènes.  

: Produit frais   : Produit biologique    : Produit de saison   : Produits locaux 

www.faverges-seythenex.fr 

 

Menus des 12 à 15/18 mois 

 


